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Wildlachs

E S  G I B T  I H N  I N  V I E R  S O R T E N :

•  naturell im Birken rauch geräuchert
•  mit Kräutern im Bir    ken rauch ge räuchert
•  mit Pastrami im Birkenrauch geräuchert
•  mit Kräutern mariniert als Gravadlachs 

Isländischer Wild lachs aus Meeres zucht
Eine Lachsspezialität der beson-
deren Art. Island – bizarre wild-
romantische Schönheit im rauhen 
At lantik, Hei mat unbegreiflicher 
Ge gen sätze.
Für uns und unsere Kun den ist 
sie eine Schatztruhe lukullischer 
Lec ker bissen. Die Menschen hier 
zeichnen sich durch ihre außer ge-
wöhn liche Gast  freundlichkeit aus  
und nehmen sich viel Zeit, die 
Dinge gründ lich zu betrachten. 
Diese Einstellung prägt den Um-
gang mit den natürlichen Ressour-
cen der In sel. Der weltweiten Ver -
knap p ung des Wildlachses be geg-
neten sie mit eigener Fin    dig keit. 
Sie nutzten ihre Er  fahr ung  en, die 
na türlichen Vor teile ihrer Um welt 
und die we sent liche Eigen art dieses 
Speise  fisch es und fanden eine 
verblüffend einfache Lösung.       

Die Zucht umfaßt nur den Zeit-
raum, bis die Fischlarven groß ge-
nug sind, um in einem der zahl-
reichen kristallklaren Flüs sen Is-
lands ausgesetzt wer den zu können. 
Die geschlechtsreifen Lachse 
„erinnern“ sich zur späteren Laich-
zeit an dieses Ge wässer als ihren 
Hei mat fluß. 
Im Alter von etwa zwei Jahren 
wandern die „Smol ts“ (Jung lachse) 
in den Atlantik ab, verwildern dort 
und kehren nach etwa vier Jahren 
in ihren Heimatfluß zu rück. Unsere 
isländischen Lachse werden nach 
alter Fa milien tradi tion in der 
kleinen Räu cherei im Birken rauch 
ge räuchert. Eine  Fa milien spe  -
zialität ist der mit Honig, 
Gewürzen und Wild  kräu tern im 
Rauch veredelte Lachs. 

P R O B I E R PA K E T  I S L Ä N D I S C H E R  W I L D L A C H S

4 Sorten Art.Nr.441-442-444-445
je ca. 300 g ganze Stücke, einzeln verpackt
Art.-Nr. 449 1,2 kg   79,00 €

GESCHENK NR . 16

Inhalt:
300 g Filet Royal, 1 Lachsmesser, 1 Holzlachsbrett in Fischform
Art.-Nr. 516                     49,50 €

Filet Royal
Die Namensgebung ist nur ein Versuch, die Qualität dieses Spitzen pro-
duktes zu charakterisieren. Filet Royale verdanken wir dem Zusammen-
spiel isländischer Natur gegebenheiten und dem schonenden Umgang 
der Is länder mit ihrem Lachs. Unter dem fachmännischen Blick des 
Räuchermeisters gelangen nur ausgesuchte Lachse zur Verar beitung.
Filet Royal wird aus dem Rücken stück dieser Fische gewonnen. Mit 
Erfahrung und Sach kenntnis entsteht hier nach alter isländischer 
Tradition eine Deli ka tesse, die ihresgleichen sucht. Naturbelassen, 
präzise pa riert entwickelt sich bei dem aufwendi gen und besonders 
langen, ge duldigen Kalträuchervorgang das unvergleichliche Aroma, 
welches dieses Filet neben seiner besonderen Zartheit auszeichnet.

Die Größe der Filets variiert zwischen 300–600 g. Für Ihre Bestellung 
suchen wir gern Fi lets nach Ihren Wünschen aus. Bei fehlender 
Gewichts  angabe liefern wir Ihnen durchschnittlich große Filets.Isländischer Wild lachs aus Meeres zucht

I M  B I R K E N R A U C H  G E R Ä U C H E R T ,  N AT U R
 Art.-Nr. 441  je kg                   62,00 €

 Art.-Nr. 440  halbe Seite,
  500 g  ungeschnitten   31,00 €         

M I T  K R Ä U T E R N  I M  B I R K E N R A U C H 
G E R Ä U C H E R T

Art.-Nr. 442   je kg                     62,00 €

G R AV E D  L A C H S ,  G E B E I Z T
                                 Art.-Nr. 445   je kg                     62,00 €

S E R V I E R P L AT T E
A U S  B L U E  P E A R L 
L A B R A D O R - G R A N I T 
6 0  x  2 2  c m

Profi-Lachsmesser, Toledo-Stahl

Art.-Nr. 272 30,00 €

Lachsmesser, einfach

Art.-Nr. 271 9,90 € €

F I L E T  R O YA L
Art.-Nr. 446 Filetpreis je kg
 500–700 g        103,00 €
Art.-Nr. 447 Filets je 300 g     32,00 €

F I S C H S E R V I E R P L AT T E 
A U S  G L A S  M I T  Z I N K D R U C K G U S S
Größe 57,5 x 19,5 cm
Art.-Nr. 262                59,00 €

PA S T R A M I  L A C H S  I M  B I R K E N R A U C H 
G E R Ä U C H E R T

                                 Art.-Nr. 444   je kg 62,00 €

4 |5



TELEFON ++49/2238/41044  •  TELEFAX ++49/2238/41048

Wildlachs
E I N  F Ü R S T L I C H E S  G E S C H E N K

Die schönsten Geschenke sind die, die man sich am liebsten selbst 
schenken würde.
Sie ordern, wir sorgen da für, daß Ihr Lachs garantiert gut an  kommt, wo 
und wann Sie es wünschen. 
Damit Ihr Lachs frisch und gekühlt bei Ihnen eintrifft, versenden wir 
in unserer bewährten Styropor-Frischebox, versehen mit abgebildetem 
Präsentkarton. 
Die Haltbarkeit bei ungeöffneter Packung ist 21 Tage bei einer 
Lagertemperatur von 2–4 °C. In der Tiefkühlung (–18 °C) können Sie 
Ihren Lachs bis zu 6 Monate aufbewahren.

Rückenfilets vom Atlantischen Lachs 
in kuliarisch vollendeter Verfeinerung
Die Rückenfilets haben eine durchschnittliche Größe von 400-500g
Die Berechnung erfolgt aufgrund der ausgewogenen Liefermenge.
Art.-Nr. 426–428

ATLANTISCHE RÜCKENFILETS

Art.-Nr. 426  Pfeffer-Ahorn-Sirup Filet, je kg 89,00 €

Art.-Nr. 427  Nori Filet, je kg   89,00 €

Art.-Nr. 428  Graved Filet, gebeizt, je kg  89,00 €

Atlantischer Lachs Salmo Salar
Qualtiätstufe Superior
Beste Wasserqualität und eine weitgehend natürliche Aufzuchtnahrung 
sind für uns die wesentlichen Kriterien für eine Zusammenarbeit mit 
unseren Lachslieferanten. Klasse statt Masse! Diese Prinzipientreue 
versetzt uns in die Lage, kontinuierlich hervorragende Qualität zu 
liefern.
Unsere Räucherlachse werden von Hand mit Tiefensalz gesalzen
und nach alter Tradition kalt geräuchert. 
Art.-Nr. 422-425Art.-Nr.425 Lachs, ca.1-1,2kg

Irischer Wildlachs im Eichenrauch geräuchert
Art.-Nr. 450  reine Filets, ganze Seite,

ungeschnitten je kg 66,00 €

Art.-Nr. 451  reine Filets, ganze Seite,
dünn vorgeschnitten je kg 69,00 €

Art.-Nr. 452 dünn vorgeschnitten, 500 g 34,50 €

I R I S C H E S  F I L E T  R O YA L 

Rückenfilet vom Irischen Wildlachs, im Eichenrauch geräuchert
Art.-Nr. 453  Filetgröße zwischen 400–500 g

Filetpreis je kg 119,00 €

AT L A N T I S C H E R  L A C H S

Art.-Nr. 422  Norweger Fjordlachs
                   dünn vorgeschnitten, 1000 g, je kg                   49,00 €

Art.-Nr. 424   Rotholzlachs
 reine Filets mit Rotholzgewürz veredelt
 dünn vorgschnitten, je kg                       54,50 €

Art.-Nr. 426 Pfeffer-Ahorn-Sirup Filet, je kg 

Art.-Nr. 427 Rückenfi let in Nori Blättern aus gerösteten Meeresalgen, auch 
zur Verwendung für Sushi geeignet, ca. 400g

Art.-Nr. 428 mit Dill und Kräutern gebeiztes Graved Rückenfi let, ca. 400g

Irischer Wildlachs
Unsere irischen Wildlachse werden in den klaren Gewässern an Irlands 
Westküste, vorwiegend im Gebiet der Aran Inseln und in den Flußläufen, 
gefangen. Hier werden die größ ten und stärksten Fische im Ei chenholz-
rauch geräuchert. Wir liefern Ihnen irischen Wildlachs als ganze Seite oder 
dünn vorgeschnitten oder als fein pariertes Rückenfilet.
Art.-Nr. 450-453
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Präsentservice Vor Fest- oder Feiertagen bitten wir um eine möglichst rechtzeitige
Be stellung.
Wir haben die folgenden Geschenkpakete als bewährten Standard in
unserem Programm eingeführt.
Selbstverständlich können Sie jede beliebige Kom bination aus 
unserem kompletten Warensortiment ebenso als Geschenkpaket selbst 
zusammenstellen.
Um Ihnen zur Vorweihnachtszeit oder zu anderen festlichen 
An ge legen  heiten Arbeit und Organisation für Ihre Kunden- und 
Geschäfts  betreuung zu erleichtern, haben wir einige der Geschenk-
pakete bewußt unterhalb der 35 € Steuergrenze zusammen gestellt.

Unser Prä  sent ser vice erfreut sich großer Be liebt  heit. Nutzen Sie ihn nicht 
nur in der oft hektischen Vorweih nachts zeit, sondern auch zu Ostern oder 
Pfing sten, privaten Anlässen, Fir me n      jubi läen, Ein weihungen oder einfach 
für das gemütliche Lachs früh stück zu zweit am Sonn tagmorgen. Wäh len 
Sie bequem zu Hau se oder im Büro Ihre Be stel lung aus und schicken oder 
faxen Sie uns eine Liste der Ge schenk em pfänger; den Rest erledigen wir.
Wir versenden in Ihrem Auf   trag zu dem von Ihnen ge wünsch ten Termin 
die ausge wählten Prä sente an Ihre Freun de, Kun  den oder Ge  schäfts part  ner.
Zur Ver fü  gung gestellte Gruß   kar ten wer den selbstverständlich kos ten         frei 
 beigelegt. Auf Wunsch ver  sehen wir auch Gruß karten aus unserem Sorti ment 
mit Ihren Grüßen und legen Sie den Sen dungen bei.
Wir garantieren Ihnen die zu    ver lässige, pünktliche Aus   lie fer ung. Innerhalb 
Deutschlands wird Ihr Präsent spätestens 48 Stun  den nach Versand beim 
Em  p fänger eintreffen.

Unser  Geschenkgutschein
Gelungene Überraschungen sind Ihnen mit unserem Geschenkgutschein 
gewiß. Sie können den Gutschein mit allen Produkten aus unserem 
Sortiment bestücken oder einen Warenwert vereinbaren, der von dem 
Beschenkten frei zusammengestellt werden kann. Die Einlösung kann 
 binnen eines Jahres nach Ausstellung vorgenommen werden.

We i h n a c h t s -  o d e r 
G l ü c k w u n s c h k a r t e n

v e r s e h e n  m i t  I h r e m  T e x t  j e  2 , 5 0 €

Geschenkverpackung Nr. 2
Inhalt:
300 g Isländ. Wildlachs/Meereszucht,
Sorte nach Wunsch
1  Flasche Champagner Salmon House 
Cuvée, brut; 0,75 l
1 Glas Keta Caviar, 50 g
Art.-Nr. 502 49,00 €
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Geschenk Nr. 4
500g Isländischer Lachs

1 Fl.Champagner Moutard Rosé, 0,75l

Art.-Nr. 504 54,00 €
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Geschenk Nr. 11
Inhalt:
300 g Isländ. Wildlachs/Meereszucht,
Natur geräuchert
1 Flasche Rieslingsekt 
Salmon-House Cuvée,
brut, 0,75
1 Glas Alaska Keta Caviar, 50 g

       Art.-Nr. 511                                      34,50 €

Geschenk Nr. 6
Inhalt:
1 Isländisches Filet Royal, 300 g
1 Flasche Champagner 
Salmon House Cuvée, brut; 0,75 l
1 Glas Alaska Keta Caviar, 50 g
1 Lachsmesser

Art.-Nr. 506 69,00 €

Geschenk Nr. 7
Inhalt:
1000 g Norwegischer Lachs, ungeschnitten
1 Flasche Rieslingsekt  Salmon-House 
Cuvée, brut, 0,75 l
1 Lachsmesser

Art.-Nr. 507 49,00 €

Geschenk Nr. 19
Inhalt:
300 g Norweger Fjordlachs
1 Flasche Sekt Salmon House
1 Glas Alaska Keta Caviar, 50 g

Art.-Nr. 519                      32,00 €

Geschenk Nr. 8
Inhalt:
300 g Isländ. 
Wildlachs/Meereszucht, 
Sorte nach Wunsch
1 Flasche Champagner
Maxim´s Brut, 0,75 l
Art.-Nr. 508 45,90 €

* Änderungen der Flaschenetiketten vorbehalten

Geschenk Nr. 9
Inhalt:

300 g Isländ. Wildlachs/Meereszucht,
mit Honig geräuchert

1 Flasche Rieslingsekt 
Salmon-House Cuvée,

brut, 0,75 l
1 Glas Alaska Keta Caviar, 50 g

Art.-Nr. 509                              34,50€

Geschenk Nr. 14
Inhalt:
500 g Isländischen Lachs
1 Flasche Sekt 
Salmon House Cuvée, 0,75 l

 Art.-Nr. 514                         35,00 €

Geschenk Nr. 15
Inhalt:
300 g Lachsrückenfilet „Royal“
1 Lachsmesser
1  Flasche Rieslingsekt 
Salmon House Cuvée, brut; 0,75 l
1 Glas Keta Caviar, 50 g

Art.-Nr. 515 55,00 €

Geschenk Nr. 18
Inhalt:
500 g Norweger Fjordlachs
1  Flasche Champagner Salmon House Cuvée,
brut; 0,75 l

Art.-Nr. 518 42,00 €

Geschenk Nr. 10
500g Isländischer Honiglachs

1 Fl. Goldtraum Sekt 
mit Blattgold, 0,75l

Art.-Nr. 510 42,90 €
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San Leonardo Weinpräsent
San Leonardo, der wohl berühmteste "Rote" aus dem Trentino
93 PP in exclusiver Geschenkbox, 0,75 l "Bordeaux-Cuvée" 
Jahrgang 2016

Art.-Nr. 7093 59,90 €
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Präsentservice

Cognac Bowen  XO
18-20 Jahre
Art.-Nr.  238 98,90 €

Cognac Bowen VSOP
4-5 Jahre
Art.-Nr. 237 49,90 €

Schlemmerpaket Bella Italia

Ein kleiner Streifzug durch Italiens Regionen für Sie in einer 
attraktiven rustikalen Holzkiste zusammengestellt

Trüffelöl 40 ml, Olivenöl extra Veronesi 500 ml
Balsamessig Rocca di Vignola 250 ml
Salami Cacciatori 200 g, Risotto Milanesi 250 g,
Linguine 250 g, Tagliatelle 250 g, Pesto Genovese 80 g, 
Tomatensauce natur 270 g
Schwarze Oliven 180 g, Pesto di Rucola 80 g, 
Getrocknete Tomaten 90 g 
Antipasti Rustico 200 g, Parmesankäse 250 g
Espresso-Bohnen 250 g, Cantuccini Mandelkekse 250 g

Art.-Nr. 7080 94,00 €

Schlemmerkiste Toskana
Es gibt viele Möglichkeiten anderen Menschen, insbesondere Freunden oder 
Familienangehörigen eine Freude zu machen. Am Besten ist jedoch immer 
noch eine gelungene Überraschung. Und was kann es Schöneres geben, als 
eine attraktiv rustikale Holzkiste, gefüllt mit den leckersten Spezialitäten die
die Toskana und das Piemont zu bieten haben.
Ob nun Wein – rot oder weiß, Salami – kräftig oder mild, Schinken  – trocken 
oder saftig, Käse – jung oder alt, Nudeln in den verschiedensten Variationen 
und Geschmacksrichtungen, Essige und Öle, sogar Süsses kann in dieser 
Schlemmerkiste verborgen sein. Ihren Fantasien zur Befüllung sind keine 
Grenzen gesetzt. Oder lassen Sie sich von uns überraschen. Gerne stellen wir 
Ihnen ein Präsent nach Ihren Vorstellungen zusammen.

INHALT DER GROSSEN SCHLEMMERKISTE

Grappa di Prosecco di Cartizze 0,7 l
Grechetto – Weißwein 2 Flaschen á 0,75 l
Chianti Classico – Rotwein 2 Flaschen á 0,75 l
Poggerissi Vdt – Rotwein 2 Flaschen á 0,75 l 
Olivenöl Galantino 250 ml
Collezione Concerto – Olivenöl mit Knoblauch, 
Peperoncino 100 ml mit Korkausgießer
Balsam-Essig Balsamico Primula 250 ml
Parmaschinken ca. 200 g
Toskanischer Schinken ca. 200 g
Bergsalami Montanaro 400 g
Toskanische Salami Traditionale 350 g
Parmigiano Reggiano – Parmesankäse 350 g
Sugo al pomodoro 180 g, Sugo all arrabiata 180 g
Sugo ai funghi porcini 180 g, Crema di peperoncino 80 g
Pesto Genovese  & Pesto di Rucola je 80 g
Aglio essicato 30 g, Bruschetta 180 g
Carnaroli Superfino – Reis 500 g
Pasta Orechiette/ Linguine/ Troffiette je 250 g
Cantuccini - Mandelkekse 250 g
Espresso Bohnen 250 g

                                                   Art.-Nr. 7081     249,00 €
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Festtagsbraten Gans 
& Foie Gras

Art.-Nr. 558151 VORGEBRATENE GANS
                                 mit Gänsesauce und 
  2 Dosen je 400g Serviettenknödel     74,90 €

Art.-Nr. 558149 VORGEBRATENE ENTE 
                                 ca. 1,8kg mit Apfel-Maronenfüllung 
  mit Orangensauce und 2 Dosen 
  je 400 g Serviettenknödel 47,00 €  

Auch dieses Jahr 
wurde wieder eine 
grössere Anzahl 
Gänse bei unseren 
Bauern in freier Natur 
auf gezogen. Artgerecht gehalten 
und mit viel Mais und Ge treide gefüttert, wachsen unsere Gänse auf. Unsere 
vollfleischigen Gänse sind der Festtags braten schlechthin und ein Hochgenuss 
für Augen und Gaumen. Sie gelingen immer und Ihre Küche bleibt sauber, 
denn unsere Gänse sind schmackhaft gewürzt, knusprig vorgebraten und 
werden in hygienischer Backfolie geliefert. Sie brauchen im Backofen nur 
bei 140 °C erhitzt zu werden. Die klassische Füllung be steht aus Äpfeln und 
Maronen. Frisch gewicht der Gans ca. 4,6 kg. Die Lieferung der Gans erfolgt 
in Bratfolie, versehen mit einer Anleitung zur Zubereitung, gekühlt in einer 
Styroporfrischebox per Expresszustellung. 

Foie Gras
Gänseleber aus Strassburg
vom Traditionshaus
Georges Bruck
100% Gänse-oder Entenleber zubreitet ohne 
Konservierungsstoffe in Madeira Gelee im Glas.

FOIE GRAS AUS DEM ELSASS

Art.-Nr. 8201 120 g Gänseleber 42,50 €

Art.-Nr. 8202 180 g Gänseleber   64,00 €

Art.-Nr. 8203 120 g Entenleber   39,90 €

Art.-Nr. 8204 180 g  Entenleber   59,90 €
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Suppen, Wildgerichte 
& Pasteten
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Delikate Suppen 
Art.-Nr. 8001 Hummer-Rahmsuppe

mit einem Schuß Riesling 5,60 €

Art.-Nr. 8005 Wild-Rahmsuppe „Diana“  4,90 €

Art.-Nr. 8006  Pilzrahmsuppe mit Steinpilzen 4,90 €

Art.-Nr. 8007  Krebsrahmsuppe 4,90 €

Art.-Nr. 8008  Kräftige, klare Ochsenschwanzsuppe 4,90 €

Art.-Nr. 8011  Tomaten-Crémesuppe „provencale“ 4,90 €

Art.-Nr. 8015  Bäuerliche Kartoffelsuppe 3,55 €

Art.-Nr. 8016  Kernige Linsensuppe 3,55 €

Art.-Nr. 8016  Rahmsuppe mit Spargel 4,90 €

Art.-Nr. 8019  Gebundene Ochsenschwanzsuppe 4,90 €

Art.-Nr. 8020  Ragout fin von Pute und Kalb
in Weißweinsauce 8,60 €

Aus heimischer Jagd empfehlen wir unsere tafelfertigen 
Wilschwein,-Reh- und Hirschbraten in herzhafter Sauce. 
Den Doseninhalt (300g) bitte nur vorsichtig erwärmen – nicht kochen.

Art.-Nr. 8032  Braten aus der Rehkeule 9,70 €
Art.-Nr. 8033  Braten aus der Hirschkalbskeule 9,70 €
Art.-Nr. 8034  Braten aus der Wildschweinkeule  9,70 €

Alle Suppen Inhalt = 400 ml
Alle Braten Inhalt = 300 ml

Feinste Wildgerichte
Getreu unserem Motto „Vom Guten das Beste“ legen wir größten Wert 
auf die Qualität unserer Spezialitäten. Zur Verarbeitung kommen aus-
schliesslich bestes Fleisch sowie ausgewählte Zutaten. Handwerkliche 
Zubereitung ohne Konservierungsstoffe, Geschmacksverstärker und 
ohne künstliche Zusatzstoffe.

GULASCH CLASSIC 
VOM WEIDE-GALLOWAY

Ein schnelles Gericht in höchster Qualität, 
wie zu guter alter Zeit bei Muttern zu Haus. 
Wir verwenden nur schieres Rindfleisch 
ohne Fett und Sehnen. (* mit Alkohol ver-
feinert)  Zwiebeln, Tomatenmark, Sellerie, 
Gewürze 
Art.-Nr. 8022 350g im Glas 9,50 €

GULASCH „STROGANOFF ART“ 
VOM WEIDE-GALLOWAY

„Die feine Art“, traditionell mit 
Gewürzgurken arangiert, wirklich köstlich 
und schnell auf dem Teller. (* mit Alkohol 
verfeinert)  Zwiebeln, Tomatenmark, 
Gewürzgurken, Sellerie, Senf, Gewürze 
Art.-Nr. 8023 350g im Glas 10,50 €

WILDGULASCH VON ROTHIRSCH 
UND WILDSCHWEIN  
Ein schnelles Gericht in höchster Qualität, 
wie zu guter alter Zeit bei Muttern zu 
Haus, hergestellt aus bestem Wildfleisch. 
(* mit Alkohol verfeinert)  Zwiebeln, 
Tomatenmark, Sellerie, Gewürze 
Art.-Nr. 8024 350g im Glas 10,50 €

Wir kochen noch – wir produzieren nicht!

• Brühe wird mit Knochen / Karkassen und frischem Suppengemüse angesetzt
• Suppeneinlagen und Fleischwürfel werden von Hand zubereitet, geschnitten 

und eingewogen.

Alle Gerichte sind tiefgekühlt und fix und fertig zubereitet. Die Schalen müssen 
vor dem Verzehr nur noch geöffnet und erhitzt werden. 

Packungsgröße 500 g – für zwei Personen geeignet

Art.-Nr. 8025 Hirschbraten
Zartes Hirschfleisch in Scheiben geschnitten,   

 mit dazu passender Hirschsauce.  18,50 €
Art.-Nr. 8026 Rehbraten

Aus der Keule in Scheiben geschnittenes 
 Rehfleisch in typischer Wildsauce mit 
 Creme Fraiche.                                                                      
 Eine Wildspezialität der Extraklasse!  23,50 €
Art.-Nr. 8027 Wilschweinbraten 

Magere Scheiben von ausgesuchten 
 Bratenstücken, in einer delikat gewürzten 
 Sauce. Schonend zubereitet mit 
 Creme Fraiche.  18,50 €
Art.-Nr. 8028 Hirschgulasch

Schulter und Nacken handgeschnitten – 
 abgestimmt mit typischer Hirschsauce 
 und den besten Gewürzen. 15,90 €
Art.-Nr. 8029 Rehgulasch

Gulasch, handgeschnitten in typischer 
 Wildsauce mit Creme Fraiche – 
 diese erlesenen Zutaten runden den 
 Gaumenschmaus ab. 16,90 €

Feinste Pasteten
sind die traditionelle Vorspeise des 
französischen Essens. Für die Bauern 
der Normandie ist es eine alte Tradi-
tion für den Familienbedarf auch 
Schweine, Gefügel u.a. zu züchten. 
Bei der Verarbeitung des Fleisches ist 
die Pastete ein vorzügliches Produkt 
für Feinschmecker geworden.
Serviervorschläge: Wenn Sie die 

Pastete als Vorspeise verwenden, servieren Sie sie am besten mit warmen 
Toast oder knusprigem Baguette. Wir empfehlen sie aber auch ganz ein-
fach als Beilage zum Abendbrot.

SALMON-HOUSE FEINSTE PASTETEN
je 250 g im Weckglas

Art.-Nr. 8101  Wildschweinleberpastete  10,50 €

Art.-Nr. 8102  Reh-Paté 12,50 €

Art.-Nr. 8103  Schweineleberpastete 7,50 €

Art.-Nr. 8104  Entenpastete  8,50 €

Art.-Nr. 8105  Wildschweinpastete in Rotwein 9,50 €

Art.-Nr. 8106  Hirschpastete „Eifeler Art“ 9,50 €

Art.-Nr. 8107  Kaninchenpastete mit Calvados 9,50 €

Art.-Nr. 8108  Hasenpastete mit Pistazien 10,50 €

Art.-Nr. 8110  Gänserilettes 10,00 €
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Alle Salate werden für Sie auf Bestellung ohne Zusatz von 
Konservierungsstoffen frisch zubereitet.

Wir bitten um Bestellung mindestens 5 Tage vor Lieferung.

Alle Salate werden in Verpackungen zu je 1 kg angeboten.

MHD = Mindesthaltbarkeitsdatum

SENF-KRÄUTER-HAPPEN

Feine marinierte Heringshappen, 
in Honig-Senf-Sauce mit roten
Zwiebeln und frischen Kräutern
MHD 10 Tage

Art.-Nr. 38105 18,90 €

HERINGSHAPPEN
MIT ZITRONEN-MINZE

Fein marinierte Heringshappen 
ohne Haut, frische Gurken,
Apfelblättchen und Lauch-
zwiebeln in feinem Dressing mit 
deutlicher Zitronen-Minze-Note
MHD 10 Tage

Art.-Nr. 38103 18,90 €

SAHNE-HERINGSFILETS

Fein marinierte Heringsfilets ohne 
Haut, in feiner Sahne-Sauce mit 
Zwiebeln, Äpfeln und Gurken 
MHD 10 Tage

Art.-Nr. 00161 13,90 €

MATJES-SAHNE-TOPF

Matjeshappen ohne Haut, nach 
nordischer Art gereift, in feiner
Sahne-Sauce mit Zwiebeln und 
Äpfeln
MHD 10 Tage

Art.-Nr. 00154 18,50 €

KRÄUTER-MATJES-FILETS

Feine Matjes-Filets, nach nor-
discher Art gereift, in Pflanzenöl 
mit roten Zwiebeln und frischen 
Kräutern
MHD 12 Tage

Art.-Nr. 00196 18,90 €

GAMBAS IN AIOLI

Gambas in einer Aioli-Sauce mit 
leichter Knoblauchnote
MHD 8 Tage

Art.-Nr. 00172 49,50 €

GAMBAS IN KNOBLAUCH-
KRÄUTER-ÖL

Gambas in Kräuter-Öl mit kräfti-
ger Knoblauchnote
MHD 10 Tage

Art.-Nr. 00171 52,90 €

POSEIDON´S SHRIMPS-
COCKTAIL
Ein klarer Shrimps-Cocktail mit 
Tomaten, schwarzen Oliven, 
Zwiebeln und einer bunten 
Paprika-Mischung in einer 
 pikanten Marinade
MHD 10 Tage

Art.-Nr. 42103 24,90 €

LIDO DI MARE

Octopus-Stücke, Shrimps, Tinten-
fischringe und Meeres spargel 
(Salicorn) in einem würzigen, 
klaren Dressing mit Kräutern
MHD 10 Tage

Art.-Nr. 42101 35,90 €

MEERESFRÜCHTE-
COCKTAIL

Tintenfischringe, Shrimps, 
Surimi und Muschelfleisch mit 
Tomatenwürfeln, Zwiebelwürfel 
und Kräutern in würzigem 
Dressing
MHD 10 Tage

Art.-Nr. 00157 24,50 €

FRUTTI DI NAPOLI 

Verschiedene Meeresfrüchte 
und Kräuter in einem würzigem, 
 klaren Dressing
MHD 10 Tage

Art.-Nr. 42105 29,90 €

KRABBEN-COCKTAIL 
BOMBAY

Tiefseeshrimps mit Pfirsich, 
Birnen und Ananas in einem 
pikanten Curry-Dressing mit 
Kokosraspeln
MHD 8 Tage

Art.-Nr. 00152 22,90 €

FLUSSKREBS-COCKTAIL
„CLASSIK“

Feinstes Flusskrebsfleisch mit 
Früchten in einem abgerundeten
mildem Mayonnaisen-Dressing 
MHD 10 Tage

Art.-Nr. 00133 23,50 €

FLUSSKREBS-COCKTAIL 
„BRETAGNE“
Feinstes Flusskrebsfleisch mit 
Früchten in einem mildem
Mayonnaisen-Dressing mit einer 
leichten Calvados-Note
MHD 10 Tage

Art.-Nr. 42107 25,90 €

Frisch zubereitete Salate

Frische Salate aus 
Hering und Meeresfrüchten

Frische Salate aus 
Meeresfrüchte - SpezialitätenKennen Sie das nicht auch? Es steht eine Feier an und man möchte seine Gäste so 

richtig verwöhnen. Man liest die verlockendsten Rezepte, bei denen einem bereits im 
Vorfeld das Wasser im Munde zusammen läuft. Letztendlich fehlt einem die Zeit zur 
Zubereitung, oder nicht alle Zutaten sind verfügbar, gerade wenn es sich um seltene 
Gewürze handelt. Wir können Sie hierbei hilfreich unterstützen. Unsere Meisterköche 
bereiten verschiedene Salate, aus den erlesensten Zutaten nach guter und bewährter 
Tradition ohne Konservierungsstoffe für Sie zu. Wir versprechen natürliche Frische, 
die man sehen und schmecken kann. Stellen Sie in Ruhe Ihr eigenes kaltes Buffett 
zusammen und lassen Sie uns die Arbeit für Sie erledigen. Pünktlich zu Ihrem Wunsch-
termin werden Ihre Spezialitäten frisch zu Hause angeliefert.
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Frische Desserts
633 01 Rote Grütze MHD 10 Tage
 55,0 % Fruchtanteil: 
 Johannisbeeren, Kirschen,
 Erdbeeren, Himbeeren, Brombeeren  9,50 €

686 01 Schwedenfrüchte MHD 10 Tage 
 55,0 % Fruchtanteil: Waldbeeren, 
 Erdbeeren, Sauerkirschen,   
 Johannisbeeren, Brombeeren, Himbeeren, 
 Rotwein, Rum 14,10 €

636 01 Mousse au Chocolat  MHD 10 Tage
 Sahne, Kuvertüre, Eigelb, Zucker, 
 Butterfett, Weinbrand 22,40 €

658 01 Weiße Mousse au Chocolat  MHD 10 Tage
 Sahne, weisse Kuvertüre, Eigelb, Zucker, 
 Butterfett, Rum 21,90 €

SPECK-KARTOFFEL-SALAT

Kartoffelscheiben, Zwiebeln und 
geräucherte Speckwürfel in einem
klarem, würzigen Dressing
MHD 10 Tage

Art.-Nr. 00127 8,90 €

KARTOFFEL-SALAT

Kartoffelscheiben, Gewürzgurke 
und Stücke vom gekochten 
Eiern in einem milden, würzigen 
Mayonnaisen-Dressing
MHD 10 Tage

Art.-Nr. 00107 6,90 €

WALDORF-SALAT

Feine Selleriestreifen, 
Apfelscheiben, Ananas, 
Mandarinen sowie Walnüsse 
und Mandelstifte sind die 
Grundlage für diesen Klassiker 
unter den Gemüsesalaten
MHD 8 Tage

Art.-Nr. 00118 13,90 €

TESSINER 
KARTOFFELSALAT

Ein leichter Kartoffelsalat mit 
vielen verschiedenen Gemüse 
und Kräutern in einem cremigen 
Joghurt-Dressing
MHD 10 Tage

Art.-Nr. 00123 9,90 €

BROCCOLI-SCHINKEN-
SALAT

Broccoli, gekochter Schinken, 
Paprika, Mais und Apfel in einem
milden, cremigen Dressing
MHD 8 Tage

Art.-Nr. 00109 15,90 €

HIRTENSALAT

Eine ausgewogene Mischung süd-
ländischer Gemüse und Weisskäse
in einem herzhaften Dressing
MHD 10 Tage

Art.-Nr. 00119 14,90 €

PASTA „MARITIM“

Grüne Bandnudeln mit „Biss“, 
Shrimps, Surimi-Bits und frische
Tomatenwürfel in einem herzhaf-
ten Mayonnaisen-Sahne-Dressing
mit Kräutern
MHD 10 Tage

Art.-Nr. 00120 15,90 €

NUDEL-SALAT „FLORENZ”

Trucioli-Nudeln, Datteltomaten, 
Mozzarella-Kugeln, Spinat und
Pinienkerne in einem würzigen, 
klaren Dressing
MHD 10 Tage

Art.-Nr. 11102 16,90 €

GEFLÜGEL-SALAT 
BOMBAY

Zartes Geflügelfleisch mit 
Mandarinen, Ananas und 
Papayawürfeln in einer fruchtigen 
Curry-Sauce
MHD 10 Tage

Art.-Nr. 00125 19,50 €

LACHS-TATAR

Fein geschnittener Räucherlachs 
mit roten Zwiebeln und Gewürzen
in bekömmlichem Pflanzenöl
MHD 7 Tage

Art.-Nr. 00184 28,90 €

POLLO DI TONNATO

Hähnchenbrustfleisch in einer 
herzhaften Creme mit Thunfisch,
Cornichons, Lauchzwiebeln und 
Kapern
MHD 10 Tage

Art.-Nr. 14128 19,90 €

GEFLÜGEL-SALAT HAWAI

Geflügelfleisch mit Ananas, 
Mandarinensegmente und Sellerie 
in einem fruchtigen Mayonnaisen-
Dressing
MHD 10 Tage

Art.-Nr. 00117 18,50 €

Alle Salate werden für Sie auf Bestellung ohne Zusatz von 
Konservierungsstoffen frisch zubereitet.

Wir bitten um Bestellung mindestens 5 Tage vor Lieferung.

Alle Salate werden in Verpackungen zu je 1 kg angeboten.

MHD = Mindesthaltbarkeitsdatum

13,90 €

Broccoli, gekochter Schinken, 
Paprika, Mais und Apfel in einem

15,90 €

Eine ausgewogene Mischung süd-
ländischer Gemüse und Weisskäse Alle Salate werden für Sie auf Bestellung ohne Zusatz von 

Konservierungsstoffen frisch zubereitet.

Salatbesteck mit Horn, 925 Sterling-Silber

Gourmetedition 
„Dante“ 
aus dem Hause 
Robbe & Berking

Hirtensalatat

Frische Salate aus 
Kartoffeln und Gemüse

Frische Salate aus Geflügel, 
Lachs und Pasta
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Caviar
Manchmal sollte es schon Caviar sein ...

SALMON HOUSE definiert mit der Auszeichnung „SELECTION“ 
höchste Qualitäts maßstäbe an die unter diesem Zeichen geführten 
Gourmetspezialitäten.
Wir besitzen die Exklusivrechte am Vertrieb dieser Produkte!
Der Caviarmarkt erfuhr in den letzten Jahren einen gewaltigen Umbruch. 
Als Folge der stark reduzierten Exportquoten, können sich die Stör-
bestände im Kaspischen Meer jedoch wieder zunehmend erholen.
Durch langjährige Geschäftsbeziehungen zu einigen der wichtigsten 
Importeure, können wir über ein beschränktes Kontingent erstklassiger 
Qualitäten verfügen.
Die vier Caviarsorten der SALMON HOUSE SELECTION-Pro duktlinie 
werden in Dosen mit Spezialdichtung geliefert. Diese Dosen garantieren 
den größten Oxi dationsschutz und können problemlos wieder fest  
ver schlossen werden.  
Alle vier Sorten werden (vorbehaltlich der Lieferbarkeit ) in Dosen zu 
jeweils 30 g, 50 g, 125 g und 250 g geliefert.

Caspian Imperial 
Bester Caviar von besonders gro  ßen Ossietra-Stören. Caspian 
Impe rial ge nügt höchsten An sprüchen. Mit ei nem großen, goldenen bis fast 
sil ber grauen Korn ist sein Aroma  ein   zi g    in seiner Art. Früher auch Schah-
Caviar genannt, war er zu dieser Zeit dem persischen Kai ser hof vorbehalten.

Sevruga
hat ein äußerst zartes und kleines Korn. Eine mittelgraue bis fast 
stahl farbene und manch  mal bis zum schwar   zen ge hen de Farb  -
ge bung ist das ty pisch e Merk mal dieser er lesenen
Spitz  en   qua li  tät. Sevruga besitzt den stärk sten Eigen ge schmack 
all er Ca viar sor ten.
Gour mets, die sein würziges Aroma bevorzugen, schätzen die sen 
Caviar.
Art.-Nr. 307–310
Art.-Nr. 307 Sevruga 250 g 840 €
Art.-Nr. 308 Sevruga 125 g 420 €
Art.-Nr. 309 Sevruga 50 g 168 €
Art.-Nr. 310 Sevruga 30 g 100 €

Ossietra
in den Farbgebungen zwischen 
un ge  wöhnlich dunklem Grau 
bis Gold farben. Ossietra stammt 
von einer kleineren Störart.
Sein nußartiger und nuancenreicher 
Ge schmack genießt unter den 
Fein schmeckern ei nen be son deren 
Ruf.
Art.-Nr. 317–320

E M P I R E  L E U C H T E R

9-armig, Höhe 74 cm, 
Silbergewicht ca. 3 600 g
Art.-Nr. RB107

Art.-Nr. 337 Caspian Imperial 250 g 860 €
Art.-Nr. 338 Caspian Imperial 125 g 430 €
Art.-Nr. 339 Caspian Imperial 50 g 172 €
Art.-Nr. 340 Caspian Imperial 30 g 103 €

Art.-Nr. 317 Ossietra 250 g 795 €
Art.-Nr. 318 Ossietra 125 g 397 €
Art.-Nr. 319 Ossietra 50 g 159 €
Art.-Nr. 320 Ossietra 30 g 95 €

Beluga
zeichnet sich durch große Körnung und Farbvariationen von 
Perlgrau bis Dunkelgrau aus. Das feine arttypische Aro ma und die 
außer ge wöhn lich zar te Schale mar kieren die se Spitzen qua lität.
Beluga-Caviar stammt vom Belu ga- oder Hausen-Stör und zählt 
zu den be  gehrtesten De li katessen dieser Welt.
Art.-Nr. 327–330
Art.-Nr. 327 Beluga 250 g 1 330 €
Art.-Nr. 328 Beluga 125 g 665 €
Art.-Nr. 329 Beluga 50 g 266 €
Art.-Nr. 330 Beluga 30 g 159 €
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C AV I A R …
sollte gut gekühlt aber nicht eiskalt serviert werden. Die Ver  packung 
bitte erst unmittelbar vor dem Ver zehr öffnen, da sich sonst der Glanz der 
Ro gen kör ner trüben kann. Ver bliebene Res te sollten binnen 2–3 Ta gen 
verzehrt werden.
Iranischer Caviar (Frisch ware) wird in Do  sen mit Gummi  band geliefert 
und ist ca. 4 Wochen haltbar. Zum Caviar gehört unbedingt eine ein-
wandfreie Ver arbeitung und 
die Ge   währ leistung einer un unterbroch en   en Kühlkette vom Fangort bis 
zum Kon sumenten. Wir liefern den Caviar in Styropor-Frische  box en unter 
Beifü gung von  Kühl elemen  ten. Der Express-Service gewährleistet, dass 
die Sen dung binnen 18 Stun den beim Em pfäng er ein trifft. Wir achten 
selbstverständlich auf den Gebrauch von recyclebaren Mate ria li en, 
verwenden So wenig Ver packung wie mög lich und nur soviel wie nö tig, 
damit Ihre Sen dungen einwandfrei frisch bei Ihnen an  kommen.

Beluga (Hausen)
(Acipenser Huso)

Der Beluga ist der größte Fisch unter den Stören und kann bei einem Gewicht 
von über 1t bis 100 Jah re alt werden. Das Durchschnittsgewicht liegt bei 50 bis
 120 kg, größere Exem plare kommen seltener vor. Der Beluga ist ein Raub fisch, 
mit ca. 14 Jahren laicht er das erste Mal. 
Der Beluga hat das größte Caviarkorn, es ist weichschalig, deshalb auch etwas 
empfindlicher als die anderen Sorten und zeichnet sich durch seinen feinen, 
exquisiten Geschmack aus. Die Farbe variiert von stahl- bis silbergrau.

B L I N I S 
die klassischen russischen Buch wei zen pfann kuchen, die einfach zum 
Caviar essen dazugehören: 
25g frische Hefe mit 2 Tassen warmer Milch ansetzen. 250g Weizenehl 
und 250g Buchweizenmehl in eine Schüssel sieben und leicht anwärmen. 
Aufgelöste Hefe daruntergeben und gut verrühren.Mit einem Tuch abdecken 
und an einem warmen Ort aufgehen lassen.
1/2 Tl Salz, 1 Eigelb, 1 1/2 El Öl, 1 El Zucker hinzugeben. Den Teig 
nochmals gehen lassen. 2 Eiweiß zu Schnee schlagen und darunter heben. 
Den Teig in heißem Fett unter regelmäßigem Wenden goldgelb ausbacken. 
Mit Crème fraîche bestreichen und nun mit Caviar belegen.

Anregungen zum Caviar…
R E I B E K U C H E N
1 Kilo Kartoffeln schälen, abtrocknen, reiben. Mit 1 Ei und 25g Mehl 
binden, salzen. Fett in einer Pfanne erhitzen, löffelweise kleine dünne 
Reibekuchen ausbacken. Sobald die Kruste goldgelb und kross ist, dick 
mit Caviar bestreichen und sofort essen.

Sevruga Malossol Caviar 
(Acipenser Stellatus)

Mit seinem Durchschnitts ge wicht von 20 bis 25 kg ist der Sevruga der 
kleinste Stör und erreicht ein Durchschnittsalter von ca. 30 Ja h ren. Er laicht 
das erste Mal mit ca. 8 Jahren. 
Die Farbe des Ca viars weist alle Grautöne bis hin zu beinahe schwarz auf. 
Wegen seines sehr aromatischen, ausdrucksvollen Geschmacks ist dieser 
Caviar be  sonders be liebt. Der Sevruga ernährt sich haupt sächlich von 
Plankton. Das Wort „Malossol“ heißt „we nig Salz“. Der Salzgehalt des 
Caviars liegt zwischen 3–4 %.
Die Caviarmenge beträgt ca. 15 % des Eigen ge wichtes der Fi sche. Die 
Haupt fangzeit ist März bis Mai, kleinere Mengen werden im August und 
Sep tem ber gefangen.

F R I S C H E R 
I R A N I S C H E R  C AV I A R

Ossietra Malossol Caviar
(Acipenser Güldenstaedti)

Der Ossietra hat ein Normal ge wicht von 20–80 kg, einige Ex em plare kommen auf 
ein Ge wicht von 200 kg bei einem Al ter von ca. 50 Jah   ren. Er ist ein Allesfresser 
und ist nach 10 Ja hren das erste Mal laichbereit. Das Korn des Ossietra weist die 
breiteste Farbpalette auf. In der Regel hat es ein gelbgoldbrau nes Korn.Typisch ist 
das feste Korn mit dem nussi   gen Ge schmack.

Caviarlöffel aus Perlmutt 
handgearbeitet
Art.-Nr. 201
Stück 12,50 €

Robbe & Berking Kristall Caviarschale
925 Sterlingsilber, Gewicht 1330g, Silberanteil 210gF R I S C H E R  I R A N I S C H E R  C AV I A R

I N  D E R  O R I G I N A L - D O S E  M I T  G U M M I B A N D

Art.-Nr. 302 Sevruga 500 g 1 659 €
Art.-Nr. 303 Sevruga 250 g 829 €
Art.-Nr. 304 Sevruga 125 g 414 €
Art.-Nr. 305 Sevruga 50 g 165 €

Art.-Nr. 312 Ossietra 500 g 1 576 €
Art.-Nr. 313 Ossietra 250 g 788 €
Art.-Nr. 314 Ossietra 125 g 394 €
Art.-Nr. 315 Ossietra 50 g 157 €

Art.-Nr. 322 Caspian Imperial 500 g 1701 €
Art.-Nr. 323 Caspian Imperial 250 g 850 €
Art.-Nr. 324 Caspian Imperial 125 g 425 €
Art.-Nr. 325 Caspian Imperial 50 g 170 €

Art.-Nr. 332 Beluga 500 g 2 647 €
Art.-Nr. 333 Beluga 250 g 1 323 €
Art.-Nr. 334 Beluga 125 g 661 €
Art.-Nr. 335 Beluga 50 g 264 €

Robbe & Berking Caviarlöffel 
"Gourmetedition Dante"
925 Sterling Silber, Länge 18,5cm
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Champagner & Sekt
CHAMPAGNER SALMON HOUSE
MAISON MARC HEBRART
BRUT CUVÉE RÉSERVE (1ER CRU)

Das im 18. Jahrhundert gegründete Champagnerhaus gehört zu den 
kleineren, jedoch sehr auf Qualität bedachten Häusern. Die Durch-
schnitts bewertung der Weinberge liegt mit 99% auf Grand Cru Niveau. 
Die Weinberge befinden sich in bester Lage in Mareuil sur Ay, einem 
hübschen Champagnerdorf, dessen Lage als „Premier cru de 
Champagne“ klassifiziert ist. Die Familie Hebrart hat es sich bereits 
seit Generationen zur Aufgabe gemacht ihren ureigenen Champagner 
herzustellen. 
Mit 3 Sternen  im „Hachette“ findet Hebrart eine bemerkenswerte 
Erwähnung.

Art.-Nr. 217  CHAMPAGNER SALMON HOUSE
Brut Cuvée Réserve (1er Cru); 0,75 l 22,90 €

 6 Flaschen; 0,75 l Originalkarton á 22,50€ 135,00 €

Art.-Nr. 212  CHAMPAGNER MAXIM´S
25 % Chardonnay

 40 % Pinot Noir
 35 % Pinot Meunier

0,75 l  29,95 €

Die zart anmutende Frucht des Spätburgunders gepaart mit der 
feinen spritzigen Mousseux des Sektes bieten eine köstlich, elegante 
Gaumenfreude für anspruchsvolle Genießer.

Art.-Nr. 218  SALMON HOUSE 
RHEINGAU ROSÉ JAHRGANSSEK BRUT 

 100 % Spätburgunder
 0,75 l  9,90 €

Art.-Nr. 213

S A L M O N  H O U S E

Rieslingsekt, extra dry
Flasche 0,75 l 7,50 €

6er Karton, je Fl 6,90 41,40 €
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San Leonardo Weinpräsent
San Leonardo, der wohl berühmteste "Rote" aus dem Trentino
93 PP in exclusiver Geschenkbox, 0,75l "Bordeaux-Cuvée" Jahrgang 2016   
Art.-Nr. 7093                59,95 €
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Opera Prima
Ausdruck höchster Kunst des „invecciamento“ der Reife, ein Weinbrand, 
dem die Lagerung in slowenischer Eiche eine gefällige dunkle Bernstein-
farbe und das außergewöhnliche weiche Bukett verleiht. Diesen Weinbrand 
erhalten Sie abgefüllt in einer gefälligen Kristallkaraffe umhüllt von einem 
edlen Samtbeutel im Geschenkkarton.

Grappa Stravecchia
Die goldschimmernde Bernsteinfarbe ist für das Destillat ebenso 
charakteristisch wie sein voller würziger Geschmack. Der Duft ist sehr 
komplex. Feine Fruchtnoten von getrockneten Aprikosen und Birnen 
und feine Gewürznoten, die an Vanille erinnern, verbinden sich mit dem 
klassischen nussigen Aroma eines Grappa.
Grappa Stravecchia wird in limitierten Mengen hergestellt und reift
fünf Jahre in Eichenfässern.
Art.-Nr. 761  45 % Vol.; 0,5 l 69,90 €

Grappa Bianca
aus dem Hause San Leonardo
Der weiße Grappa aus dem Hause San Leonardo ist völlig trocken, 
aber zugleich samtweich und voll im Geschmack. Lieferung in einer 
hochwertigen Kristallkaraffe. 
Art.-Nr. 762  43 % Vol.; 0,5 l 39,90 €

Grappa San Leonardo 

Grappa & Italienische Präsente

Pasta, olio e sughi
Pasta, olio e sughi ist unser Schatzkästlein für die beliebtesten 
italienischen Gerichte. Orechiette, Sugo ligure, Condimento pasta, 
Sugo funghi porcini, Sugo arrabiata, Olio extravergine 250 ml, 
Crema peperoncino, Sugo pomodoro, Trofiette.
Art.-Nr. 7073 45,90 €

Delizie di campagna
Delizie di campagna ist der Kraftspender mit ländlichen Genüssen 
des Piemonts. Funghi porcini erbe, Crema di peperoncino, Pomodori 
secchi,  Aceto dieci aromi, Peperoni aglio basilico, Antipasto di verdure, 
Peperoncini al tonno, Olio extravergine 
250 ml, Crema di funghi, Cipolline sott’olio.
Art.-Nr. 7074 69,00 €

Weitere Geschenkpakete stellen wir gern nach Ihren Vorstellungen 
zusammen.
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Trüffel

Frucht der Erde wird die ge heimnisvolle „Knolle“ genannt. In der 
Krume verborgen wäre dieser Hochgenuß für den Gour met eine höchst 
seltene An  gele genheit – wenn nicht die Fin dig keit der Menschen sich 
schon vor langer Zeit die Dien ste ihrer feinnasigen Ge fährten, der Trüf-
felhunde und -schweine, zu Nutzen gemacht hätten.
Trüffel gibt es nur in Ita lien, Frankreich und in Nord  afri ka. Ihre einzig-
artigen Eigenschaften, das begrenzte Vorkommen, die aufwendige Suche 
und die absolute Sorgfalt bei der Ver arbeitung dieser Kostbarkeit machen 
den Trüffel zum Star unter den Gaben dieser Erde.
Eine einzige kleine Knolle, im Mörser zerstoßen oder mit einem 
speziellen Trüffelhobel in hauch zarte Scheib chen geschnitten, er hebt 
ein simples Pastagericht zur Delikatesse.

Wir führen ausschließlich italienische und 
französische Trüffel und Trüffel pro dukte 
in unserem Programm. 
Frische Trüffel liefern wir Ihnen aus der 
Region Alba sowie aus dem Périgord auf 
Bestellung zu Tages preisen.

T R Ü F F E L Ö L

Olivenöl, extra vergine mit Aroma 
von schwarzen Trüffeln, 55 ml
Art.-Nr. 6802 8,90 €

Frische schwarze Trüffel
(TUBER MELANOSPORUM VITT)
Auf den Spuren des Hundes und mit dessen Hilfe findet der Mensch diese 
wertvolle Knolle (Tuber Melanosporum Vitt), von maß geben den Quellen 
auch „schwarzer Diamant“ der Tafel genannt, mit seinem wirren jedoch 
königlichen Aussehen. Bis zu einem halben Meter tief wächst er in der 
Nähe von Eichen, Weißbuchen und Hasel nuß bäu men; die Erntezeit reicht 
von Dezember bis Mitte März. Das Grund rezept für schwarze Trüffel ist 
die klassische „salsa alla spo letina“, bei
dem die Trüffel klein gehackt und mit 
war mem aber nicht heißem Oli venöl, 
mit etwas Kno blauchgeschmack, 
Salz und Pfeffer vermischt werden.
Art.-Nr. 6101

Frische weiße
Trüffel
(TUBER MAGNATUM PICO)
Unverwechselbar ist der Duft der frischen weißen Trüffel. Die Ernte sai son 
der frischen weißen Trüffel dauert von Septem ber bis Ende Dezember. 
Auch die entferntesten Wertschätzer können den frischen weißen Trüffel 
genießen, dank der speziellen 
Kühlbehälter, die das Erzeugnis in 
ausgezeichnetem Zustand erhalten. 
Das Stichwort für die Verwendung 
ist immer das Vermischen mit Butter, 
nicht mit Öl, mit Fleischbrühe und 
Käse, um somit das Beste einer 
zu allem aus gezeichnet passenden 
Grundsoße zu erhalten.
Art.-Nr. 6001

Frische Sommertrüffel
(TUBER AESTIVUM VITT)
Die Verwendung der Sommertrüffel ist weitverbreitet. Ihre Ernte 
erstreckt sich von Mai bis Dezember und ihre territoriale Verteilung ist 
ausgedehnter, dank der geringeren Umwelt-Klimaansprüche. Man findet 
ihn im allgemeinen auf jedem kalkhaltigen Boden, in Eichen- und 
Pinienwäldern.
Art.-Nr. 6501

Frische „Bianchetti “Trüffel
(TUBER ALBIDUM PICO)
Die „Bianchetti“ Trüffel sind eine weitverbreitete Trüffelart, die in 
der Ebene, auf Hügeln und im Gebirge in der Nähe von Nadel- und 
Laubbäumen zu finden sind; das Sammeln ist von Januar bis März 
erlaubt. Diese Trüffel finden in der internationalen Gastronomie 
immer größere Verwendung auf Grund ihrer 
mit dem weißen Trüffel sehr ähnlichen 
Eigenschaften. Ihr Geschmack ist scharf, 
aber zusammen mit Produkten wie Öl 
oder Butter aus weißem Trüffel gelingt 
es ihm, sich sehr jenem des wertvollen 
weißen Trüffels zu nähern.
Art.-Nr. 6401

Trüffelhobel
Wir präsentieren Ihnen zwei verschiedene Versionen: den Trüffelhobel 
aus rostfreiem Stahl, unveränderlich, mit auswechselbarem Messer und 
Schnittstärkenregler und den Trüffelhobel „Dante“ von der Silbermanufaktur 
„Robbe & Berking“ mit einem Griff aus 925er Silber, sowie den gleichen 
technischen Eigenschaften, aber für den besonderen Gebrauch, sowie bei 
exclusiven Tafelfreuden.

Trüffelhobel aus 925 Silber 
Art.-Nr. 6901 Auf Anfrage

Trübelhobel aus Edelstahl
Art.-Nr. 6902 19,50 €

T R Ü F F E L Ö L

Olivenöl, extra vergine mit Aroma 
von weissen Trüffeln, 55 ml
Art.-Nr. 6801 9,90 €

E I E R O M E L E T T 
M I T  S C H WA R Z E M 
T R Ü F F E L

Den schwarzen Trüffel reiben und 
mit den Eiern verquirlen. Mit Salz, 
Pfeffer und ein wenig Wein 
würzen. In einer Pfanne Öl mit 
einer Knoblauchzehe erhitzen. Die 
Knoblauchzehe, wenn sie goldbraun 
ist, aus der Pfanne nehmen.
Die vorbereiteten Eier mit Trüffel in 
die Pfanne gießen.
Das Omelett langsam bewegen, 
damit es gleichförmig ge backen 
wird. Das Omelett darf nicht zu 
lange gebacken werden, es darf 
nicht trocken sein, sondern hoch und 
locker (um die richtige Lockerheit 
zu erzielen, wird die Verwendung 
einer kleinen Pfanne empfohlen).
Zu taten für 4 Personen:
6 ganze Eier, 1 Knoblauchzehe, 
Olivenöl Extra Vergine, Salz, 
Pfeffer, 2 Eßlöffel Rotwein
und 100 g schwarzer Trüffel.

S P A G H E T T I 
M I T  S C H WA R Z E M 
T R Ü F F E L

In einen Topf Olivenöl Extra 
Vergine, 1 Knoblauchzehe, 
kleingehackte Petersilie und ein 
Sardinen filet (falls gewünscht) 
geben. Langsam erhitzen, bis die 
Knoblauchzehe goldbraun ist.
Die Herdplatte ausschalten, die 
Knoblauchzehe entfernen und das 
Öl erkalten lassen (ca. 40 – 50 °C). 
Die schon geriebenen Trüffel (mit 
einer kleinen Reibe oder im 
Mörser) hinzugeben und mit Salz 
und schwarzem Pfeffer (nach 
Geschmack) ver rühren. Diese Soße 
wird über die warmen Spaghetti 
gegeben.
Zutaten für 3 Personen:
250 g Spaghetti, 100 g Oli venöl 
Extra Vergine, Salz und schwarzer 
Pfeffer, 1 ganze Knoblauch zehe, 
1 Sardinen filet, Blatt peter silie, 
60 g schwarzer Trüffel.

D E R  S C H WA R Z E  T R Ü F F E L

(Tuber Melanosporum Vitt)
Erntezeit: Dezember bis 

Ende März

D E R  W E I S S E  T R Ü F F E L

(Tuber Magnatum Pico)
seltener, delikateres und intensiveres 

Aroma, Erntezeit: 
 September bis Ende Dezember

D E R  S O M M E R T R Ü F F E L
(Tuber Aestivum Vitt)
Erntezeit: Mai bis Ende Dezember

H E R K U N F T S G E B I E T E  I N  I T A L I E N :
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G E S C H E N K - S E T
E S S I G  U N D  Ö L

Apfel-Essig und steirisches 
Kürbiskernöl in dekorativer 
Präsent-Box. 
2 x 250 ml Flasche
Art.-Nr. 7099 33,50 €

Essig und Öl von Gölles
Apfelbalsamessig vom österreichischen Spitzenerzeuger aus 
der Steiermark. 6% Säure, duftiger, vollfruchtiger, weicher, 
süßsaurer Balsamessig, zartes Apfelaroma acht Jahre im 
Eichenfaß gereift, zu Salaten, Sülze, Gemüse und Desserts 
harmoniert mit Distel- oder Kürbiskernöl.

APFELBALSAMESSIG VON GÖLLES

Art.-Nr. 7086  0,25 l Flasche 16,90 €
Der Balsamico ist eine typische Spezialität aus Modena, dessen 
Entstehungsgeschichte weit in die Vergangenheit zurückreicht. Der 
„Aceto Balsamico“ war schon unter der Herrschaft des Hauses 
Far nese (1545–1731) begehrt und wurde am Hofe hergestellt.
Jedoch unter d'Este gelangte er zu höchstem Ruhm. Francesco IV 
d'Este, Herzog von Modena überreichte im Jahre 1815 dem Fürsten 
von Metternich als kostbares Geschenk das köstliche Produkt seines 
Herzogtumes: Aceto Balsamico. Die Herstellung dieser Essenz ist 
ganz der Kultur und Tradition dieses Gebietes 
verbunden, wie die zahlreichen Umfüllungen 
und Auffüllungen in verschiedene immer klei-
ner werdende Fässer aus aromatischen Hölzern 
wie Kastanie, Kirsche, Esche, Maulbeere 
und für die alllerfeinsten Sorten kleine 
Wacholderholzfäßchen bezeugen, in denen 
der Balsamico über Jahre und Jahrzehnte zu 
seiner Vollendung auf privaten Dachböden der 
Modenesen reift.

TELEFON ++49/2238/41044  •  TELEFAX ++49/2238/41048

€

0,25 l Flasche0,25 l Flasche 16,90 €

Olivenöl Galantino 
Extra natives Olivenöl 

aus Kaltpressung, im Tonkrug; 0,5 l
Art.-Nr. 7094 19,90 €

A C E T O  B A L S A M I C O 
T R A D I Z I O N A L E 
D I  M O D E N A
Über 20 Jahre gereift, 0,1 l

Art.-Nr. 7096 112,00 €

Olivenöl & Balsamico Olivenöl Ravidà
Val di Mazara
Ein  Öl  mit  weltweitem  Bekanntheitsgrad  
und hohem Wiedererkennungswert. Durch die 
ausschließliche Verwendung von autochthonen 
Olivensorten geschmacklich charismatisch und 
interessant. Der Geschmack ist klar und komplex. 
Zu intensiv abgeschmecktem Rind und Lamm 
vom Grill. Auf geröstetes Brot und zu kräftigem 
Gemüseeintopf mit Pecorino.
Von der Zeitschrift "Feinschmecker" im großen 
Olivenöltest über mehrere Jahre unter die besten 
10 Olivenöle der Welt gewählt

Art.-Nr. 7092  Inhalt: 0,5 l  21,90 €

Condimento Olio von Gianluca Gerli
Eine Empfehlung für alle, die das Olivenöl intensiv und aromatisch 
haben möchten – Gianluca Gerli vermählt das Olivenöl aus eigenem 
Anbau und Erzeugung behutsam mit natürlich gewonnenen Extrakten 
aus biologischen Agrumen.

CONDIMENTO OLIO ERBE E LIMONE .BIO
Natives Olivenöl mit Limonen & Kräutern, 0,2 l
Art.-Nr. 7083 14,90 €

CONDIMENTO OLIO LIMONE .BIO
Natives Olivenöl mit Limonen, 0,2 l
Art.-Nr. 7084 14,90 €

CONDIMENTO OLIO ARANCIA .BIO
Natives Olivenöl mit Orangen, 0,2 l
Art.-Nr. 7085 14,90 €

D I E  F Ü N F  F R U C H T I G E N  V O N  G Ö L L E S

5 Essige im Karton 
je 250 ml Flasche
Art.-Nr. 7097 

Steierischer Schilcheressig
Kirschfruchtessig
Himbeeressig
Pfirsichessig
Apfelessig

A C E T O  B A L S A M I C O 
D I  M O D E N A 
D E L  D U C A  P A N D O R A

7 Jahre gereift, 0,25 l
Art.-Nr. 7087 14,90 €
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Adressen und Angaben:

 •   Das „A“ und „O“ sind korrekt geschriebene Adressen mit Straßenangabe und Hausnummer, 
bitte geben Sie uns keine Postfachangaben. Dort kann nicht zugestellt werden. Fehlerhafte Adressen 
sind gleichbedeutend mit der Rücksendung der Ware an uns, die wir dann unter Umständen verspätet 
und unter Berechnung erneuter Rücksendekosten sowie einer Pauschale für Handling erneut versenden.

 • Bitte verwenden Sie möglichst unseren beiliegenden Bestellschein (ggf. mehrfach kopieren)
 • Oder nutzen Sie die Bestellmöglichkeit in unserem Internetshop www.salmon-house.com
 •  Nennen Sie uns bitte Ort und Zeitpunkt, an dem die Lieferung Sie oder die beschenkte Person erreichen soll.
 •  Nennen Sie bitte eine Ersatzadresse für den Fall, daß Sie oder die beschenkte Person nicht zu 

  Hause oder im Büro anzutreffen sind. Auch der Paketdienst möchte seinen Auftrag gern erledigen.

Zeiten und Termine:

 •  Bestellen Sie bitte rechtzeitig, wenn Ihre Waren für jahreszeitliche Anlässe bestimmt sind 
(Weihnachten, Ostern) oder wenn Ihre Geschenk an eine ausländische Adresse geliefert werden soll.

 •  Samstagszustellungen bedingen einen Zuschlag von 25,– Euro für zusätzliche Express – und Zustellgebühren.
 •  Geschenkempfänger- Adressen benötigen wir bitte ca.5 Tage vor dem von Ihnen vorgesehenen Liefertermin.
 •  Wir verfügen über ein elektronisch gesteuertes und codiertes Versandsystem, „fremde“ Adress aufkleber 

können wir daher nicht verwenden, wie erstellen diese für Sie.
 •   Sendungen nach dem 22. 12. können nur mit Expresszuschlag in Höhe von 12,50 Euro geliefert werden, 

damit eine Zustellung vor Weihnachten garantiert ist. Die Express Zusatzkosten für andere EU Länder 
geben wir Ihnen auf Anfrage gern bekannt.

 •  Auslandssendungen außerhalb der EU können mitunter problematisch sein (z.B. kein Alkohol in die 
USA und keine nicht koscheren Lebensmitte nach Israel  etc.) Bitte stimmen Sie den etwaigen Versand 
in diesen Fällen mit uns persönlich ab.

Damit Ihre Sendung gut ankommt…

TELEFON ++49/2238/41044  •  TELEFAX ++49/2238/41048

Art.–Nr. Artikel Menge Einzelpreis Preis

Netto-Warenwert

Versandkosten

gesetzliche MwSt.

Gesamt

Geschenkversand: Die jeweiligen Emp-
fänger-Adressen bitte mit Lieferdatum und 
(evtl.) Glückwunschtext für Gruß kar ten 
rückseitig in Druckbuchstaben oder mit 
Maschinenschrift schreiben und formlos 
beilegen oder faxen.

oGlückwunschkarten: Legen Sie mir 
bitte für jedes Geschenkpaket eine Glück-
wunschkarte aus Ihrem Sortiment zu einem 
Preis von € 2,50 bei. (Glückwunsch text bitte 
in Maschinenschrift rückseitig auf dieses 
Formular!)

oGeschenkgutschein: Bitte füllen Sie 
mit den obigen Bestellangaben Geschenk-
gutschein(e) aus und senden diese an meine 
/ unsere Adresse.

Verwenden Sie bitte die Rückseite dieses Formulares für individuelle Bestell- und Lieferwünsche, die hier nicht erfasst sind!

Bitte ausfüllen:

Name, Firma

Straße

PLZ, Ort

Tel. Fax

Geburtsdatum e-mail

Lieferanschrift:

Name, Firma

Straße

PLZ, Ort

Tel./Fax

Liefertermin für Ihre Bestellung am:

Hiermit bestellen wir zu den Liefer- und Zahlungsbedingungen des Auf-
tragsnehmers abgehend an uns / an beigefügte Versand-Adresse nachste-
hend aufgelistete Spezialitäten auf Rechnung und Gefahr des Bestellers:

Ihre Bestellung:

Netto-Warenwert

Versandkosten

gesetzliche MwSt.

Gesamt

Geschenkversand: Die jeweiligen Emp-
fänger-Adressen bitte mit Lieferdatum
und (evtl.) Glückwunschtext für Gruß-
karten rückseitig in Druckbuchstaben
oder mit Maschinenschrift schreiben und
formlos beilegen oder Faxen.

� Glückwunschkarten: Legen Sie mir
bitte für jedes Geschenkpaket eine Glück-
wunschkarte aus Ihrem Sortiment zu
einem Preis von € 4,00 bei. (Glückwunsch-
text bitte in Maschinenschrift rückseitig auf
dieses Formular!)

� Geschenkgutschein: Bitte füllen Sie
mit den obigen Bestellangaben Geschenk-
gutschein(e) aus und senden diese an
meine / unsere Adresse.

Bitte ausfüllen:

Verwenden Sie bitte die Rückseite dieses Formulares für individuelle Bestell- und Lieferwünsche, die hier nicht erfasst sind!

Kundennummer

Ich bezahle per � RECHNUNG (nur mit Kundennummer) � VORKASSE ABZGL. 3% SCHECK ANBEI

� KREDITKARTE � AE � VISA � DC

Karten–Nr. Prüfziffer: Gültig bis Monat/Jahr:
Da die Kreditkartenorganisationen die Abfrage der Kartenprüfnummer (KPN) fordern, möchten wir Sie bitten, diese beim Ausfüllen
Ihres Bestellscheines mitanzugeben. Bei DC, Eurocard und Visa finden Sie die 3-stellige KPN auf der Rückseite  Ihrer Karte, bei Amex
steht sie auf der Vorderseite rechts mittig und ist 4-stellig.

� BANKABBUCHUNGSAUFTRAG: Hiermit bitte ich Sie den fälling Rechnungsbetrag von meinem Konto

Nr.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . BLZ.:  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

bei der (Name der Bank)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .einzuziehen.

Ort Datum Stempel Unterschrift für vorstehenden Auftrag Zahlungsmodus

Bestellkarte_2005  09.11.2005  17:40  Stránka 1

 Ort Datum Stempel Unterschrift für vorstehenden Auftrag Zahlungsmodus

WERBEANTWORT

Salmon House
Lachs & Caviarversand Werner
Daimlerstr. 27

50170 Kerpen

Für Ihre Bestellung wählen Sie bitte:  Tel.:  0 22 38 / 41 0 44
 Fax:  0 22 38 / 41 0 48
 E-Mail:  bestellung@salmon-house.com

Ich bezahle: q RECHNUNG
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Adressangaben Art.-Nr. Menge/Stück Glückwunschtext

Name/Firma: mit Karte 

Straße/Hausnr.

PLZ/ Ort:

Lieferdatum:

Name/Firma: mit Karte 

Straße/Hausnr.

PLZ/ Ort:

Lieferdatum:

Name/Firma: mit Karte 

Straße/Hausnr.

PLZ/ Ort:

Lieferdatum:

Name/Firma: mit Karte 

Straße/Hausnr.

PLZ/ Ort:

Lieferdatum:

Name/Firma: mit Karte 

Straße/Hausnr.

PLZ/ Ort:

Lieferdatum:

Name/Firma: mit Karte 

Straße/Hausnr.

PLZ/ Ort:

Lieferdatum:

Bitte liefern Sie nachfolgend aufgelistete Bestellungen an:

Bestellkarte_2005  09.11.2005  17:40  Stránka 2
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 Art.–Nr. Artikel Menge Einzelpreis Preis

Netto-Warenwert

Versandkosten

gesetzliche MwSt.

Gesamt

Geschenkversand: Die jeweiligen Emp-
fänger-Adressen bitte mit Lieferdatum und 
(evtl.) Glückwunschtext für Gruß kar ten 
rückseitig in Druckbuchstaben oder mit 
Maschinenschrift schreiben und formlos 
beilegen oder faxen.

oGlückwunschkarten: Legen Sie mir  
bitte für jedes Geschenkpaket eine Glück-
wunschkarte aus Ihrem Sortiment zu einem 
Preis von € 2,50 bei. (Glückwunsch text bitte 
in Maschinenschrift rückseitig auf dieses 
Formular!)

oGeschenkgutschein: Bitte füllen Sie 
mit den obigen Bestellangaben Geschenk-
gutschein(e) aus und senden diese an meine 
/ unsere Adresse.

Verwenden Sie bitte die Rückseite dieses Formulares für individuelle Bestell- und Lieferwünsche, die hier nicht erfasst sind!

Bitte ausfüllen:

Name, Firma

Straße

PLZ, Ort

Tel. Fax

Geburtsdatum e-mail

Lieferanschrift:

Name, Firma

Straße

PLZ, Ort

Tel./Fax

Liefertermin für Ihre Bestellung am:

Hiermit bestellen wir zu den Liefer- und Zahlungsbedingungen des Auf-
tragsnehmers abgehend an uns / an beigefügte Versand-Adresse nachste-
hend aufgelistete Spezialitäten auf Rechnung und Gefahr des Bestellers:

Ihre Bestellung:

Netto-Warenwert

Versandkosten

gesetzliche MwSt.

Gesamt

Geschenkversand: Die jeweiligen Emp-
fänger-Adressen bitte mit Lieferdatum
und (evtl.) Glückwunschtext für Gruß-
karten rückseitig in Druckbuchstaben
oder mit Maschinenschrift schreiben und
formlos beilegen oder Faxen.

� Glückwunschkarten: Legen Sie mir
bitte für jedes Geschenkpaket eine Glück-
wunschkarte aus Ihrem Sortiment zu
einem Preis von € 4,00 bei. (Glückwunsch-
text bitte in Maschinenschrift rückseitig auf
dieses Formular!)

� Geschenkgutschein: Bitte füllen Sie
mit den obigen Bestellangaben Geschenk-
gutschein(e) aus und senden diese an
meine / unsere Adresse.

Bitte ausfüllen:

Verwenden Sie bitte die Rückseite dieses Formulares für individuelle Bestell- und Lieferwünsche, die hier nicht erfasst sind!

Kundennummer

Ich bezahle per � RECHNUNG (nur mit Kundennummer) � VORKASSE ABZGL. 3% SCHECK ANBEI

� KREDITKARTE � AE � VISA � DC

Karten–Nr. Prüfziffer: Gültig bis Monat/Jahr:
Da die Kreditkartenorganisationen die Abfrage der Kartenprüfnummer (KPN) fordern, möchten wir Sie bitten, diese beim Ausfüllen
Ihres Bestellscheines mitanzugeben. Bei DC, Eurocard und Visa finden Sie die 3-stellige KPN auf der Rückseite  Ihrer Karte, bei Amex
steht sie auf der Vorderseite rechts mittig und ist 4-stellig.

� BANKABBUCHUNGSAUFTRAG: Hiermit bitte ich Sie den fälling Rechnungsbetrag von meinem Konto

Nr.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . BLZ.:  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

bei der (Name der Bank)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .einzuziehen.

Ort Datum Stempel Unterschrift für vorstehenden Auftrag Zahlungsmodus

Bestellkarte_2005  09.11.2005  17:40  Stránka 1

 Ort Datum Stempel Unterschrift für vorstehenden Auftrag Zahlungsmodus

Für Ihre Bestellung wählen Sie bitte:  Tel.:  0 22 38 / 41 0 44
 Fax:  0 22 38 / 41 0 48
 E-Mail:  bestellung@salmon-house.com

Ich bezahle: q RECHNUNG 

WERBEANTWORT

Salmon House
Lachs & Caviarversand Werner
Daimlerstr. 27

50170 Kerpen



Adressangaben Art.-Nr. Menge/Stück Glückwunschtext

Name/Firma: mit Karte 

Straße/Hausnr.

PLZ/ Ort:

Lieferdatum:

Name/Firma: mit Karte 

Straße/Hausnr.

PLZ/ Ort:

Lieferdatum:

Name/Firma: mit Karte 

Straße/Hausnr.

PLZ/ Ort:

Lieferdatum:

Name/Firma: mit Karte 

Straße/Hausnr.

PLZ/ Ort:

Lieferdatum:

Name/Firma: mit Karte 

Straße/Hausnr.

PLZ/ Ort:

Lieferdatum:

Name/Firma: mit Karte 

Straße/Hausnr.

PLZ/ Ort:

Lieferdatum:

Bitte liefern Sie nachfolgend aufgelistete Bestellungen an:
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Dieser Katalog  wurde auf chlorfrei gebleichtem Papier gedruckt.
Deutschsprachige Ausgabe 2021/2022. 

© Nachdruck, auch nur auszugsweise nur mit schriftlicher Genehmigung des 
Lachs & Caviarversand Werner

Wir liefern nach Ihren Wünschen  montags bis donnerstags, also dienstags bis freitags 
bei Ihnen eintreffend per Paketdienst vorbehaltlich unserer Liefermöglichkeit auf 
Rechnung und Gefahr des Auftraggebers. Sofern kein gesonderter Liefertermin ange-
geben ist, liefern wir schnellstmöglich nach Auftragseingang. Einzelversand im Inland 
erfolgt gegen  Berechnung einer Versandkostenpauschale von 7,50 Euro. Besonders drin-
gende Lieferungen können mit Expressversand zugestellt werden, dabei berechnen wir 
die zusätzlich entstandenen Kosten. Samstagszustellung oder größere Lieferungen sowie 
Auslandsversand erfolgen ebenso gegen die Berechnung der uns entstandenen Kosten.
Bei Artikeln mit Preisangabe in Kilogramm erfolgt die Berechnung stets nach dem 
tatsächlichen Liefergewicht.
An uns bekannte Kunden liefern wir auf offene Rechnung, zahlbar sofort netto ab Rech-
nungsdatum. Nachnahme oder Vorkasse bei uns unbekannten Kunden bleiben uns im 
Einzelfall vorbehalten. Bei Zahlungsverzug berechnen wir 5% über dem jeweilig gelten-
den Diskontsatz. Eventuelle Beanstandungen müssen binnen 24 Stunden nach Empfang 
der Sendung vorgenommen werden. Falsch bestellte Lebensmittel dürfen wir nicht 
umtauschen. Die gelieferte Ware, bzw. deren Gegenwert bei Weiter-verkauf bleibt bis 
zur vollständigen Bezahlung des Rechnungsbetrages unser Eigentum. Die Ware darf 
vor Bezahlung weder verpfändet noch übereignet werden. Es gilt deutsches Recht unter 
Ausschluss des UN-Übereinkommens über Verträge über den internationalen Waren-
handel vom 11.04.1980 (CISG). Erfüllungsort und Gerichts-stand für Vollkaufleute ist 
der Lieferort des Lieferanten. Durch Ihre Auftragerteilung erkennen Sie unsere Liefer-
-und Zahlungsbedingungen an. Unsere Angebote richten sich an die Industrie, Handel, 
Handelwerk, Gewerbe und vergleichbare Institutionen. Bei Lieferungen in Nicht-EU-
-Länder können zusätzliche Kosten wie Zölle, Abfertigungsgebühren, Veterinärgebü-
hren, Einfuhrsteuern etc. anfallen, die uns erst bei der Einfuhr bekannt werden und 
zusätzlich zum Versand berechnet werden. Aufgrund des Zeitaufwandes 
für Aus- und Einfuhr müssen Sie unter Umständen mit bis zu zwei 
zusätzlichen Liefertagen rechnen.
Mit dem Erscheinen dieses Kataloges sind alle vorhergehenden 
Angebote ungültig.

Alle Angebote in diesem Katalog sind speziell für Industrie, Han-
del und Gewerbe bestimmt.
Alle Preise zuzüglich Mehrwertsteuer.
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